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CURRICULUM VITAE DI 

GIANNI SAGRATINI 

 

 

Dati personali 

 

             Stato Civile: CONIUGATO 
 

             Nazionalita’: ITALIANA 
 

             Data di nascita: 11/11/1972 
 

             Luogo di nascita: CAMERINO (MC) 
 

             Residenza: CAMERINO (MC) 
 

             Recapito: VIA ANTONIO GIOIOSO 11 
 

             Telefono: 0737/402238 
 

             Cellulare: 328/0431814 

 

Istruzione  Diploma di Maturità Classica conseguito nel 1991 presso il Liceo Classico Statale 

“A.Varano” di Camerino (MC) 

 

 Laurea in Chimica conseguita il 21/10/1998 presso l’Università degli Studi di Camerino, 

Facoltà di Scienze Matematiche Fisiche Naturali con votazione finale di 108/110; tesi 

sperimentale in chimica organica dal titolo Addizione enantioselettiva di organozinco ad 

aldeidi catalizzata da o-idrossibenzilammine enantiopure svolta nel laboratorio del Prof. 

G. Palmieri. 

Qualifiche ed 

esperienze 

professionali 

 

 Abilitazione alla professione di Chimico conseguita nel dicembre 1998 previo 

superamento Esame di Stato presso l’Università degli Studi di Camerino 

 

 Partecipazione al Corso di perfezionamento presso l’Università degli Studi di Camerino 

sulla Gestione e smaltimento dei rifiuti negli anni 1999-2000. 

 

 Contratto coordinato e continuativo nell’ambito del progetto universitario Campus One 

in qualità di personale esterno a supporto della Valutazione per il periodo che e’ andato dal 

02/04/2002 al 30/09/2002 e rinnovato successivamente dal 01/04/2003 al 30/09/2003. 

 

 Titolo di Dottore di Ricerca in Chimica del Farmaco (XV ciclo) conseguito il 28 aprile 

2003 presso il Dipartimento di Scienze Chimiche –Università degli Studi di Camerino; tesi 

sperimentale svolta nel laboratorio del prof. Giardinà dal titolo: Relazioni struttura-

attività di nuovi ligandi 2,4-diamminochinazolinici strutturalmente correlati 

all’antagonista 1-adrenergico (+)-cyclazosin 

 

 Titolare di un assegno di ricerca biennale (anni 2003-2005) e di due assegni di ricerca 

annuali (anni 2005-06 e 2006-07) nel settore scientifico disciplinare Chim 08/ Chimica 

Farmaceutica presso il Dipartimento di Scienze Chimiche-Università di Camerino sotto la 

supervisione del prof. Giardinà. Attività di ricerca: “Sintesi e studio farmacologico di nuovi 

ligandi 2,4-diamminochinazolinici strutturalmente correlati all’antagonista adrenergico 1B- 

(+)-cyclazosin”. 

 

 E’ stato titolare di una borsa di studio annuale (luglio 2007-giugno 2008) presso il 

Dipartimento di Scienze Chimiche-Università di Camerino con un programma di ricerca dal 

titolo “Determinazione di sostanze presenti in tracce in matrici complesse”  sotto la 

supervisione della Prof.ssa G.Cristalli.  

 

 Dal 1 luglio 2008 al 30 dicembre 2012 ha rivestito la qualifica di Ricercatore a tempo 

determinato nel settore scientifico disciplinare Chimica degli Alimenti (SSD Chim 10) 

afferendo alla Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della Salute dell’Università di 

Camerino. E’ stato confermato nel luglio 2011 dopo il primo triennio. 
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Situazione 

attuale 

 Dal 31 dicembre 2012 al 30 dicembre 2015 è stato Ricercatore a tempo determinato 

(RTD) tipologia b nel macrosettore 03/D1 Chimica e tecnologie farmaceutiche, 

tossicologiche e nutraceutico-alimentari (SSD Chim 10, Chimica degli Alimenti), afferendo 

alla Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della Salute dell’Università di Camerino. 

 

 Dal 31 dicembre 2015 al 31 gennaio 2020 è stato Professore Associato nel settore 

scientifico disciplinare Chimica degli Alimenti (Chim 10), settore concorsuale 03/D1 

(Chimica e tecnologie farmaceutiche, tossicologiche e nutraceutico-alimentari) afferendo 

alla Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della Salute dell’Università di Camerino 

 

 Dal 1 febbraio 2020 è Professore Ordinario nel Settore scientifico disciplinare CHEM-

07/B Chimica degli alimenti, Gruppo Scientifico Disciplinare (GSD) 03/CHEM-07 

Chimica farmaceutica, tossicologica, nutraceutico-alimentare, delle fermentazioni e dei 

prodotti per il benessere e per la salute. Afferisce alla Scuola di Scienze del Farmaco e dei 

Prodotti della Salute dell’Università di Camerino e qui svolge la sua attività di didattica, 

ricerca e terza missione. 

 

Attività didattica 

universitaria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Carico didattico per l’insegnamento del corso Chimica degli Alimenti (6 CFU) al corso 

di laurea in Scienze Gastronomiche per gli A.A. 2019-2020, 2020-21, 2021-22, 2022-23, 

2023-24, 2024-25 (3CFU), 2025-2026 (3 CFU), 2026-2027 (3 CFU). 

 

 Carico didattico per l’insegnamento di Nutrizione e Dietetica II (2CFU) presso la Scuola 

di Specializzazione in Farmacia Ospedaliera dell'Università di Camerino, anni 2013-14, 

2014-15, 2015-16, 2016-17, 2017-18, 2018-19, 2019-20, 2020-21, 2021-22, 2022-23, 2023-

24, 2024-25, 2025-2026, 2026-2027. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento di Analisi dei residui dei farmaci e inquinanti negli 

alimenti (3CFU) dei corsi di laurea “Tossicologia del Farmaco, degli Alimenti e 

dell’Ambiente” e "Farmacia" presso l’Università degli Studi di Camerino per gli Anni 

Accademici 2003-04, 2004-05, 2005-06, 2006-07, 2007-08, 2008-09, 2009-2010, 2010-11, 

2011-12. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento del corso Chimica e tecnologia dei Prodotti 

Dietetici (4/5/6 CFU) al corso di laurea in Informazione Scientifica del Farmaco per gli 

A.A. 2006-07, 2007-08, 2008-09, 2009-2010, 2010-2011, 2011-12, 2012-2013, 2013-2014, 

2014-15, 2015-16, 2016-17, 2017-18, 2018-19. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento di Conoscenze Informatiche (6CFU v.o., 3CFU 

n.o.) del corso di laurea in Farmacia per gli A.A. 2009-2010, 2010-11, 2011-12. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento del corso Chimica degli Alimenti e dei Prodotti 

Dietetici (6 CFU) poi diventato dall’A.A. 2020-21 Alimenti e Prodotti Dietetici (6 CFU) 

al corso di laurea in Farmacia per gli A.A. 2012-2013, 2013-2014, 2014-15, 2015-16, 2016-

17, 2017-18, 2018-19, 2019-20, 2020-21, 2021-22, 2022-23, 2023-24, 2024-25, 2025-26, 

2026-27. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento di Analisi degli inquinanti in matrici alimentari 

(4CFU) del corso di laurea in CTF presso l’Università degli Studi di Camerino per gli Anni 

Accademici 2012-13, 2013-14, 2014-15, 2015-16, 2016-17, 2017-18, 2018-19, 2019-20, 

2021-22, 2022-23. 

 

 Carico didattico per l’insegnamento di Contaminanti e sicurezza alimentare (6CFU) del 

corso di laurea in CTF, Chimica, Scienze gastronomiche presso l’Università degli Studi di 

Camerino per gli Anni Accademici 2023-24, 2024-25, 2025-26 diventato poi corso 

curriculare nella LM-GASTR Scienza e Innovazione del Cibo dall’a.a. 2026-27. 

 

 Insegnamento all'interno del master "Wine export management" dell'Università di 

Camerino dal titolo "La qualità attesa e la qualità percepita", luglio 2016, ottobre 2017, 

gennaio 2019, giugno 2020, giugno 2021, giugno 2024 

 

 Insegnamento all'interno del Corso di Formazione "mastro Pastaio" dell'Università di 

Camerino dal titolo " Sicurezza alimentare: contaminanti chimici e microbiologici, 

etichettatura, allergeni.", ottobre 2018. 

 

 Contratto di docenza per le materie Principi costitutivi degli Alimenti (3 ore a maggio 
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Esperienze didattiche 

extra universitarie 

2003, 3 ore a giugno 2004 e 3 ore a luglio 2005) e Analisi dei Residui di Farmaci e 

Inquinanti negli Alimenti, (3 ore, settembre 2004 e 3 ore luglio 2005) all’interno del 

master post-universitario Operatore del settore alimentare. 

 

 Contratto di docenza per l’insegnamento del modulo Materie prime per la preparazione 

del gelato (4 ore, gennaio 2008) all’interno del corso di specializzazione di primo livello 

“Operatore del settore del gelato” organizzato dall’Università di Camerino. 

 

 E’ stato cultore delle materie: 

 

1)  Chimica degli Alimenti del corso di laurea in Chimica e Tecnologia Farmaceutiche 

 

2) Analisi Chimica Tossicologica I del corso di laurea in Tossicologia del Farmaco, degli 

Alimenti e dell’Ambiente 

 

 Direttore e docente dei corsi PF 30 e PF 60 per le classi B020 “Laboratori di servizi 

enogastronomici, settore cucina” e B021 “Laboratori di servizi enogastronomici, 

settore sala e vendita” per i docenti delle Scuole superiori. Anni 2024, 2025, 2026 (4 

edizioni) 

 

 Carico didattico all’interno del Progetto PON “Per la scuola, competenze e ambienti per 

l’apprendimento” 2014-2020 denominato: “PATRIMONIO CULTURALE MARCHE: 

RITORNO AL FUTURO”, MODULO 14  “SCUOLA DI CUCINA MARCHIGIANA ON 

LINE: PERCORSI ENOGASTRONOMICI LOCALI (CAMERINO)” – PERIODO DAL 

08/03/2019 AL 29/05/2019, Licei Camerino 

 

 Carico didattico all’interno del Progetto PON/FSE “10.2.6AFSEPON-MA-2018-1” – 

Titolo SCEGLIERE CON GUSTO presso l'Istituto IPSEOA G. VARNELLI di Cingoli, 

ottobre-dicembre 2019 

 

 Ciclo di seminari e visite nei laboratori per i docenti dell’ISTITUTO DI ISTRUZIONE 

SUPERIORE “Alfredo Panzini” di Senigallia, Titolo: Teorizzando la pratica. Quanta 

scienza c'è nell'enogastronomia? Settembre-ottobre 2018, maggio-settembre 2019. Progetto 

“PIANO PER LA FORMAZIONE DEI DOCENTI EX LEGGE 107/2015” - AMBITO 

TERRITORIALE AN0001 

 

 Carico didattico all'interno del corso destinato a farmacisti “FORMARE PER 

COMPETERE: LE NUOVE STRATEGIE DI SVILUPPO DELLE FARMACIE DELLE 

MARCHE”. Totale ore assegnate 54, sedi di Jesi (Ancona), P.S.Elpidio (Fermo), anno 

2017. Titolo della docenza: I fondamenti della chimica degli alimenti, gli alimenti ordinari, 

i prodotti dietetici e gli integratori alimentari, i nutraceutici 

 

 

 Carico didattico per l'insegnamento "INDIVIDUARE I FORNITORI, OPERARE IL 

CONTROLLO ANALITICO DELLE MATERIE PRIME E DEI PRODOTTI DERIVATI 

E TECNICHE DI CONSERVAZIONE" all'interno del corso IFTS "TECNICO DI 

PROGETTAZIONE E REALIZZAZIONE DI PROCESSI ARTIGIANALI E DI 

TRASFORMAZIONE AGROALIMENTARE CON PRODUZIONI TIPICHE DEL 

TERRITORIO E DELLA TRADIZIONE ENOGASTRONOMICA - ALTA CUCINA" 

finanziato dalla Regione Marche e organizzato dall'Istituto Tecnico Commerciale Antinori 

di Camerino. Totale ore 20. Anno 2016 

 

 Carico didattico per l'insegnamento Didattica della Chimica degli Alimenti all'interno 

del Tirocinio Formativo Attivo (TFA) per i docenti delle scuole superiori della classe A57. 

Totale ore 15. Anno 2015. 

 

 Carico didattico per l'insegnamento Scienza degli Alimenti e Chimica Analitica 

all'interno dei Percorsi Abilitanti Speciali (PAS) per i docenti delle scuole superiori delle 

classi A57 e A13. Totale ore 25. Anno 2014. 

 

 Contratto di docenza per la materia Analisi chimica degli alimenti presso l’Istituto 

Professionale per l’Industria e l’Artigianato di Sarnano (MC) all’interno del corso “Tecnico 

della trasformazione dei prodotti alimentari” (indirizzo Tecnico Chimico Biologico) negli 

anni scolastici 2001/02, 2002/03, 2003/04, 2004/05 per un totale di 120 ore. E’ stato anche 

membro della commissione per l’esame finale del medesimo corso nel giugno 2003, nel 
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maggio 2004 e nel maggio 2005. 

 

 Contratto di docenza per la materia Chimica Ambientale, presso la Comunità Montana di 

Camerino, all’interno del corso post-universitario Esperto di sistemi di gestione 

ambientale per un totale di 5 ore nel giugno 2002 

 

 Ha tenuto un ciclo di lezioni (10 ore) sul Trasporto delle sostanze pericolose presso il 

Comando Provinciale dei Vigili del Fuoco di Macerata nel novembre 1999 e un ulteriore 

ciclo di lezioni (8 ore) nel novembre 2004 presso il Distaccamento Provinciale dei Vigili 

del Fuoco di Civitanova Marche sui Principi chimico-fisici delle sostanze pericolose e su 

Gli aggressivi chimici 

 

 

Attività 

scientifica 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Incarichi 

Istituzionali 

Accademici ed 

extra 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 I progetti di ricerca a cui ha partecipato il Prof. Sagratini hanno riguardato in passato il 

settore della Chimica Farmaceutica. Da piú di venti anni ormai riguardano esclusivamente i 

settori della Qualità e Sicurezza Alimentare. L’attività di ricerca del Prof. Sagratini è 

documentata da 243 pubblicazioni su riviste scientifiche internazionali (da Scopus h-index 

48, citazioni 7095), presenti in banca dati ISI con impact factor (3 senza IF), da 9 

pubblicazioni “in extenso” (proceedings) di atti di convegno, da piu’ di 300 

comunicazioni a convegni nazionali, internazionali e workshop (comunicazioni orali e 

comunicazioni poster), da 7 capitoli di libri. Inoltre il Prof. Sagratini è inventore di 4 

brevetti depositati negli anni 2011 (2), 2013 (1) e 2015 (1). 

 

La sua produzione scientifica verte su: 

 

 Sintesi e studio farmacologico di nuovi antagonisti 1-adrenergici a struttura beta-

cloro etilamminica, 1,3-diossolanica e a struttura 2,4-diamminochinazolinica 

 Sviluppo di nuovi metodi analitici per l’analisi di molecole bioattive e residui di 

contaminanti negli alimenti mediante tecniche di estrazione quali SPE, SPME, 

LLE, PLE e tecniche strumentali quali LC-DAD, LC-MS, LC-MS/MS, GC-MS 

 Caratterizzazione di sostanze ad attività nutraceutica contenute in matrici di origine 

vegetale (piante di interesse alimentare) mediante le tecniche analitiche sopracitate 

 Studio di nuovi sistemi di packaging alimentare per la conservazione di alimenti 

 Studio e caratterizzazione di oli essenziali estratti da piante e valutazione della loro 

attività biologica 

 

 E’ relatore di 289 tesi di cui 141 compilative e 148 sperimentali per i corsi di laurea in 

Tossicologia del Farmaco, degli Alimenti e dell’Ambiente, Farmacia, Chimica e Tecnologia 

Farmaceutiche, Scienze Gastronomiche, Informazione Scientifica sul Farmaco, Chimica, 

Scienze e Tecnologie del Fitness e dei Prodotti della Salute, Biological Sciences. E' ed è 

stato tutor di vari assegnisti, post doc e dottorandi. 

 

 

a) Direttore della Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della Salute dell’Università 

di Camerino dal 1 novembre 2021 al 31 ottobre 2025. La carica è stata rinnovata per il 

periodo dal 1 novembre 2025 al 31 ottobre 2029. 

 

b) Responsabile del CdS magistrale Scienza e Innovazione del Cibo (LM-GASTR) 

dall’a.a. 2025-26 

 

c) É stato responsabile del Corso di Laurea in Scienze Gastronomiche dell’Università di 

Camerino dal giugno 2018 al marzo 2025 

 

d) É stato Coordinatore della Piattaforma Tematica dell’Università di Camerino "Alimenti 

e Nutrizione, Food and Nutrition" dal luglio 2014 al luglio 2021 

 

e) É stato coordinatore del Protocollo d'Intesa firmato dal Rettore dell'Università di 

Camerino con 25 aziende del settore Agroalimentare in data 29 marzo 2014 

 

f) É membro del Consiglio Direttivo della Società Italiana di Nutraceutica (SINUT) 

dall’anno 2019 ad oggi 

 

g) Socio fondatore e membro del Consiglio Direttivo della Società Italiana di Chimica 

degli Alimenti (ITACHEMFOOD) dal novembre 2018 al febbraio 2024 
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Esperienze 

internazionali 

 

 

h) É stato Delegato del Rettore per Alta Formazione dal novembre 2017 all’ottobre 2021 

 

i) È stato membro della commissione Erasmus per la Scuola di Scienze del Farmaco e dei 

Prodotti della Salute dell'Università di Camerino dal novembre 2013 all’ottobre 2021 

 

 

 Dal 1° settembre 2005 al 25 febbraio 2006 (6 mesi) ha trascorso un periodo come post-doc 

presso l’Università di Valencia (Spagna), Facolta’ di Farmacia, Dipartimento di Medicina 

Preventiva e Bromatologia, nel gruppo di ricerca del Prof. J.Mañes occupandosi di due 

progetti di ricerca: a) analisi di residui di pesticidi nei succhi di frutta mediante SPME-LC-

MS-MS b) determinazione del contaminante ITX nei succhi di frutta mediante PLE-LC-

MS-MS. 

 

 Dal 1 settembre al 30 settembre 2008 (1 mese) ha trascorso un periodo come visiting 

researcher presso l’Università di Valencia (Spagna), Facolta’ di Farmacia, Dipartimento di 

Medicina Preventiva e Bromatologia, nel gruppo di ricerca del Prof. J.Mañes, lavorando a 

un progetto di ricerca mirato alla determinazione di alchilfenoli (BPA, OP, NP) nei latti per 

l’infanzia mediante PLE-LC-MS-MS. 

 

 

 Dal 1 luglio 2009 al 31 ottobre 2009 e dal 10 giugno 2010 al 6 ottobre 2010 (totale 8 mesi) 

ha trascorso un periodo come invited professor presso l’Università di Valencia (Spagna), 

Facolta’ di Farmacia, Dipartimento di Medicina Preventiva e Bromatologia, nel gruppo di 

ricerca del Prof. J.Mañes, lavorando a un progetto riguardante la determinazione delle 

ammine biogene negli alimenti mediante HPLC-MS/MS. 

 

 Dal 15 febbraio al 2 marzo 2014 ha tenuto il corso di "Food Chemistry and Dietary Foods" 

agli studenti della Biomedical Sciences School of University of Dschang, Cameroon 

(Africa) nell'ambito del progetto di cooperazione internazionale promosso dalle Università 

di Camerino, Università di Urbino e Università di Dschang volto alla creazione di una 

nuova Facoltà di Farmacia a Dschang. 

 

 Dal 19 al 23 aprile 2015 ha effettuato una "Staff Mobility for Teaching" presso la Facoltà 

di Farmacia/Dipartimento di Medicina Preventiva e Bromatologia dell'Università di 

Valencia (Spain), tenendo 8 ore di lezione agli studenti del Master in "Food Quality and 

Safety" dell'Università di Valencia. 

 

 Dal 4 settembre al 27 settembre 2015 ha tenuto il corso di "Food Chemistry and Processing" 

(6 CFU) alla Jilin Agricultural University, Changchun, Cina. Corso di laurea in 

Biotechnology, 3° anno. Progetto: Agreement on Cooperative Project for Undergraduate in 

Biotechnology Bachelor Degree between Jilin Agricultural University (P.R. China) and 

University of Camerino (Italy) 

 

 Dal 5 all'8 maggio 2016 ha fatto parte del "Board of Examiners" di una tesi di Dottorato 

di Ricerca presso l'Università di Valencia (Spagna), Facoltà di Farmacia, esame sostenuto 

dalla studentessa Ana Garcia Moraleja con una tesi dal titolo "Analysis and risk assessment 

of mycotoxins in coffee". 

 

 Dal 1 settembre al 25 settembre 2016 ha tenuto il corso di "Food Chemistry and Processing" 

(6 CFU) alla Jilin Agricultural University, Changchun, Cina. Corso di laurea in 

Biotechnology, 3° anno. Progetto: Agreement on Cooperative Project for Undergraduate in 

Biotechnology Bachelor Degree between Jilin Agricultural University (P.R. China) and 

University of Camerino (Italy) 

 

 Dal 11 settembre al 1 ottobre 2017 ha tenuto il corso di "Food Chemistry and Processing" 

(6 CFU) alla Jilin Agricultural University, Changchun, Cina. Corso di laurea in 

Biotechnology, 3° anno. Progetto: Agreement on Cooperative Project for Undergraduate in 

Biotechnology Bachelor Degree between Jilin Agricultural University (P.R. China) and 

University of Camerino (Italy) 

 

 Negli anni 2022, 2024, 2025 ha tenuto il Corso di Food Chemistry (4 CFU) presso la 

Zhengzhou University of Light Industry (ZZULI) in Cina all’interno del Bachelor Degree 

“Food Sciences and Engineering” curriculum “Food Sciences”  in double degree con 

l’Università di Camerino 
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 Nei mesi di settembre e ottobre 2025 ha fatto parte del "Board of Examiners" di 2 tesi di 

Dottorato di Ricerca presso l'Università di Valencia, Spagna, Facoltà di Farmacia (1 in 

qualità di presidente), esami sostenuti dai PhD students Albert Sebastià Duque con una tesi 

dal titolo " Application of innovative technologies for the mitigation of mycotoxins and 

Maillard Reaction products in foods" e Raquel Penalva Olcina con una tesi dal titolo “In 

vitro toxicity evaluation of fumonisin B1, ochratoxin A and gliotoxin and natural extract 

protection: effect on SH-SY5Y neuronal cell line and in Daphnia magna model” 

 

 

 

Pubblicazioni 

scientifiche  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1) Giardinà D., Crucianelli M., Angeli P., Buccioni M., Gulini U., Marucci G., Sagratini 

G., Melchiorre C. Structure-activity relationships among novel phenoxybenzamine-

related -chloroethylamines. Bioorg. Med. Chem. 10, 1291-1303, 2002. 

 

2) Giardinà D., Polimanti O., Sagratini G., Angeli P., Gulini U., Marucci G., Melchiorre 

C., Leonardi A., Poggesi E. Searching for cyclazosin analogues as 1B-adrenoceptor 

antagonists. IL FARMACO, 58, 477-487, 2003. 

 

3) Sagratini G., Buccioni M, Gulini U., Marucci G., Melchiorre C., Leonardi A., Testa R.,  

Giardinà D. (+)-Cyclazosin derivatives as 
1
-adrenoceptor antagonists. Medicinal  

Chemistry Research, 13, (3 & 4), 190-199, 2004. 

 

4) Giardinà D., Sagratini G., Grelli M., Gulini U., Melchiorre C., Antolini L. Absolute 

configuration of the 
1B

-adrenoceptor antagonist (+)-cyclazosin. IL FARMACO, 59 

(12), 965-969, 2004. 

 

5) Marucci G., Angeli P., Buccioni M., Gulini U, Melchiorre C., Sagratini G., Testa R., 

Giardinà D. (+)-Cyclazosin, a selective 1B-adrenoceptor antagonist: functional 

evaluation in rat and rabbit tissues. European Journal of Pharmacology. 522, 100-

107, 2005. 

 

6) Marucci G., Angeli P., Brasili L., Buccioni M., Giardinà D., Gulini U., Piergentili A., 

Sagratini G. Synthesis and antimuscarinic activity of derivatives of 2-substituted 1,3-

dioxolanes, Medicinal Chemistry Research, 14 (5), 274-296, 2005 

 

7) GIANNI SAGRATINI, JORDI MAÑES, DARIO GIARDINA’, YOLANDA PICO’, 

Determination of 2-isopropylthioxanthone (ITX) in fruit juices by pressurized liquid 

extraction and liquid chromatography-mass spectrometry, Journal of Agricultural and 

Food Chemistry, 54 (20), 7947-7952, 2006. 

 

8) Sagratini Gianni; Fabbri Armando; Marucci Gabriella; Ricciutelli Massimo; Vittori 

Sauro; Ammendola Sergio. HPLC-MS validation of QualisaFoo®
 biosensor kit for 

cost-effective control of acrylamide levels in italian coffee. Food Control 18 (2007), 
1267-1271 

 

9) Gianni Sagratini, Piero Angeli, Michela Boccioni, Ugo Gulini, Gabriella Marucci, 

Carlo Melchiorre, Amedeo Leonardi, Elena Poggesi, Dario Giardinà. Synthesis and 

adrenoceptor antagonist activity of derivatives and isosters of the furan portion of 

(+)-cyclazosin.  Bioorg. Med. Chem. 15 (2007) 2334-2345. 

 

10) Gianni Sagratini, Jordi Mañes, Dario Giardinà, Pietro Damiani, Yolanda Picó. 

Analysis of carbamate and phenylurea pesticide residues in fruit juices using solid-

phase microextraction and liquid chromatography-mass spectrometry. Journal of 

Chromatography A , 1147 (2007), 135-143 

 

 

11) Cinzia Cecchini, Alberto Cresci, Maria Magdalena Coman, Massimo Ricciutelli, 

Gianni Sagratini, Sauro Vittori, Domenico Lucarini, Filippo Maggi. Antimicrobial 

activity of seven Hypericum entities from central Italy. Planta Medica, 73, 564-566, 

2007. 
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study changes of the medium during human cornea culture, Metabolomics, Volume 

20, article number 44, (2024) 

 

205) Tommaso Stecconi, Arianna Stramenga, Tamara Tavoloni, Simone 

Bacchiocchi, Martina Ciriaci, Francesco Griffoni, Paolo Palombo, Gianni Sagratini, 

Melania Siracusa and Arianna Piersanti, Exploring Perfluoroalkyl Substances (PFASs) 

in Aquatic Fauna of Lake Trasimeno (Italy): Insights from a Low-Anthropized Area, 

Toxics 2024, 12, 196 

 

206) Paolo Cocci, Danilo Bondi, Carmen Santangelo, Tiziana Pietrangelo, Vittore 

Verratti, Angelo Cichelli, Giovanni Caprioli, Franks Kamgang Nzekoue, Manuella 

Lesly Kouamo Nguefang, Gianni Sagratini, Gilberto Mosconi and Francesco 
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Alessandro Palermo, Extracellular Vesicles in Environmental Toxicological Studies: 

Association between Urinary Concentrations of Phthalate Metabolites and Exosomal 

miRNA Expression Profiles, Int. J. Mol. Sci. 2024, 25, 4876. 

 

207) Alessandra Durazzo, Tommaso D’Andrea, Paolo Gabrielli, Niccolò Pilla, 

Altero Aguzzi, Massimo Lucarini and Gianni Sagratini, Development of a Database 

of LanguaLTM and FoodEx2 Codes of 50 Ready-to-Eat Products, Nutrients 2024, 16, 

1151 

208) Jing Taoa, Xiaohui Huang, Franks Kamgang Nzekoue, Manuella Lesly 

Kouamo Nguefang, Xiao Zhoua, Zixu Zhanga, Gianni Sagratini, Giovanni Caprioli, 

Stefania Silvi, The relationship between biogenic amines and the growth of spoilage 

related microorganisms in sliced cooked ham stored under different packaging, 

ScienceAsia 50 (2): 2024: ID 2024044: 1–8 

 

209) Laura Alessandroni, Gianni Sagratini, Susana B. Bravo, Mohammed 

Gagaoua, Data-independent acquisition-based SWATH-MS proteomics profiling to 

decipher the impact of farming system and chicken strain and discovery of biomarkers 

of authenticity in organic versus antibiotic-free chicken meat, Current Research in 

Food Science 8 (2024) 100757 

 

210) Yue Sun, Laura Alessandroni, Simone Angeloni, Erika Del Bianco, Gianni 

Sagratini, From 7-dehydrocholesterol to vitamin D3: Optimization of UV conversion 

procedures toward the valorization of fish waste matrices, Food Chemistry: X 22 

(2024) 101373 

 

211) Agnese Santanatoglia, Elisabetta Schievano, Ileana Menegazzo, Lauro 

Fioretti, Giovanni Caprioli, Sauro Vittori, Gianni Sagratini, Laura Alessandroni, 

Cafestol and kahweol content in different specialty coffee brews: Exploration by NMR 

analysis and evaluation of brewing parameters, Journal of Food Composition and 

Analysis 137 (2025) 106929 

 

212) Andrea Zovi, Antonio Vitiello, Michela Sabbatucci, Umberto Maria Musazzi, 

Gianni Sagratini, Carlo Cifani and Sauro Vittori, Food Supplements Marketed 

Worldwide: A Comparative Analysis Between the European and the U.S. Regulatory 

Frameworks, Journal of Dietary Supplements, 2025, 22(1), pp. 25–40 

 

213) Samuel Alejandro-Vega, Greta Giannantoni, Juan R. Jaudenes-Marrero, 

Javier Darias-Rosales, Arturo Hardisson, Gianni Sagratini, Dailos Gonzalez-Weller 

Angel J. Gutierrez, Carmen Rubio-Armendariz, Soraya Paz-Montelongo. Are the 

legumes (Glycine max, Vigna radiata, Vigna angularis, Vigna mungo) a valuable 

dietary source of trace elements? Journal of Food Composition and Analysis 146 

(2025) 107872 

 

214) Xinying Suo, Cinzia Mannozzi, Luigi Moriconi, Diletta Piatti, Giovanni 

Caprioli, Giulia Falistocco, Gianni Sagratini, Antonietta La Terza, and Elena 

Vittadini, Acorn Flour and Bread-Making Application: Technological and Chemical 

Insights, ACS Food Sci. Technol, 2025, Vol 5/Issue 6 

 

215)  Francesca Pompei, Laura Alessandroni, Riccardo Marconi, Giovanni 

Caprioli, Gianni Sagratini, Sauro Vittori, Cinzia Mannozzi, Polyphenol extraction 

from Lacrima di Morro d’Alba grape pomace and Ascolana Tenera olive leaves as an 

effective recovery of agricultural side-streams, Applied Food Research 5 (2025) 

101084 

 

216) Simone Angeloni, Riccardo Marconi, Diletta Piatti, Giovanni Caprioli, 

Matteo Tiecco, Gianni Sagratini , Laura Alessandroni, Massimo Ricciutelli, Italian 

White Truffle (Tuber magnatum Pico): Discovery of new molecules through 
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untargeted UHPLC-QTOF-MS analysis, Food Chemistry 477 (2025) 143562 

 

217) Laura Alessandroni, Riccardo Marconi, Marco Zannotti, Stefano Ferraro, 

Tereza Dolezalova, Diletta Piatti, Ghazal Namazzadeh, Simone Angeloni, and Gianni 

Sagratini, Chemical Characterization of Hot Trub and Residual Yeast: Exploring Beer 

By-Products for Future Sustainable Agricultural Applications, Foods 2025, 14, 2081 

 

218) Mehmet Veysi Cetiz, Sakina Yagi, Kouadio Ibrahime Sinan, Ismail 

Senkardes, Ismail Koyuncu, Ozgur Yuksekdag, Giovanni Caprioli, Agnese 

Santanatoglia, Gianni Sagratini, Enver Saka, Gulsah Ozturk, Bengusu Hacer Akgul, 

Gokhan Zengin, The Biopotential of Bellardia trixago in Replacing Synthetic 

Compounds for Health-Promoting Applications: Is It a Promising Candidate?, Food 

Sci Nutr 2025 Apr 14;13(4):e70109. doi: 10.1002/fsn3.70109 

 

219) Diletta Piatti, Riccardo Marconi, Simone Angeloni, Giovanni Caprioli, 

Filippo Maggi, Emanuele Ribatti, Vittorio Cattaneo and Gianni Sagratini, 

Simultaneous quantification of hyoscyamine and scopolamine using HPLC-DAD in 

four Solanaceae: Hyoscyamus niger, Datura stramonium, Atropa belladonna and 

Mandragora officinarum, Natural Product Research, Volume 39, Issue 3, 1 February 

2025, Pages 438-443 

 

220) Alexia Barbarossa, Antonio Rosato, Alessia Carocci, Sabrina Arpini, Stefania 

Bosisio, Luca Pagni, Diletta Piatti, Eleonora Spinozzi, Simone Angeloni, Gianni 

Sagratini, Gokhan Zengin, Marco Cespi, Filippo Maggi, and Giovanni Caprioli, 

Efficacy of Willow Herb (Epilobium angustifolium L. and E. parviflorum Schreb.) 

Crude and Purified Extracts and Oenothein B Against Prostatic Pathogens, Antibiotics 

2025, 14, 117 

 

221) Raquel Penalva-Olcina, Giovanni Caprioli, Gianni Sagratini, Laura 

Acquaticci, Cristina Juan & Ana Juan-García, Temperature-dependent neuroprotective 

effects of acorn flour extract in SH-SY5Y cells against gliotoxin, Toxicology 

Mechanisms and Methods, 2025, DOI: 10.1080/15376516.2025.2500544 

 

222) Samanta Corsetti, Laura Alessandroni, Jean Christophe Coppin, Virginia 

Tonanni, Gianni Sagratini, The added value of flavouring extracts from Calabrian 

chili peppers by-products: characterization of bioactive and volatile compounds 

comparing green extraction techniques, European Food Research and Technology, 

2025, https://doi.org/10.1007/s00217-025-04878-9 

 

223) Matteo Micucci, Giovanni Caprioli, Ilaria Versari, Laura Acquaticci, Gianni 

Sagratini, Federico Gianfanti, Francesco Onesimo, Irene Faenza, Sabrina Burattini, 

Michele Mari, Michele Retini, Riham Osman, Sara Salucci and Michela Battistelli, 

Blackthorn juice from central Italy exhibits selective anticancer activity by inducing 

apoptosis and autophagy in gastric carcinoma cells, Food and Functions, 2025, 16, 

8548–8563 

 

224) Milena Terzic, Gunes Ak, Abdullahi Ibrahim Uba, Mehmet Veysi Cetiz, 

Laura Acquaticci, Gianni Sagratini, Giovanni Caprioli, Mehmet Maruf Balos, Ulku 

Yerebasan, Filomena Nazzaro, Ismail Koyuncu, Ozgur Yuksekdag, Gokhan Zengin, 

Integrated chemical and biological analysis of Astragalus aintabicus Boiss extracts 

using chromatographic profiling, in vitro assays, and in Silico modeling, European 

Food Research and Technology, 2025, https://doi.org/10.1007/s00217-025-04885-w 

 

225) Laura Alessandroni, Massimo Ricciutelli, Simone Angeloni, Giovanni 

Caprioli and Gianni Sagratini, Rediscovering Olive MillWastewater: New Chemical 

Insights Through Untargeted UHPLC-QTOF-MS Data-Dependent Analysis Approach, 

Foods 2025, 14, 4128 

 

https://doi.org/10.1007/s00217-025-04878-9
https://doi.org/10.1007/s00217-025-04885-w
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226) Matteo Fanelli, Emanuela Frapiccini, Laura Alessandroni, Gian Paolo Leone, 

Vincenzo Larocca, Maria Martino, Monica Panfili, Fortunata Donato, Jean Daniel 

Coisson, Lorena Segale, Alessandra Durazzo, Massimo Lucarini, Germana Borsetta, 

Arrigo Francesco Giuseppe Cicero and Gianni Sagratini, Assessment of heavy metals 

and pahs in fish waste valorisation for nutraceutical purposes, Detritus / Volume 33 - 

December 2025 / pages 10-15, https://doi.org/10.31025/2611-4135/2025.19552 

 

227) Francesca Pompei, Agnese Santanatoglia, Lauro Fioretti, Gianni Sagratini, 

Sauro Vittori, Giovanni Caprioli, Impact of different brewing methods on bioactive 

compounds, antioxidant activity and color in green, dark teas and fruit infusion teas by 

using HPLC-MS/MS triple quadrupole and spectrophotometric assays, Microchemical 

Journal 220 (2026) 116405 

 

228) Aldo D’Alessandro, Martina Coletta, Marco Ricci, Antonella Petrini, Gianni 

Sagratini, Antonietta La Terza, From full-scale composting of Organic Fraction of 

Municipal Solid Waste (OFMSW) with compostable plastic packaging to field 

application: Effects on wheat growth and rhizosphere microbiome structure, Journal 

of Hazardous Materials 501 (2026) 140895 

 

229) Laura Alessandroni, Luca Boldrini, Gian Paolo Leone, Emanuela Frapiccini, 

Monica Panfili, Jean Daniel Coisson, Lorena Segale, Alessandra Durazzo, Massimo 

Lucarini, Arrigo Francesco Giuseppe Cicero, Gianni Sagratini, Fishery by-products 

as valuable source of bioactive compounds: optimization of supercritical fluid 

extraction process and extracts characterization in terms of fatty acids and vitamin D3, 

European Food Research and Technology (2026) 252:37 

 

230) Manuel Jonathan Bruno, Nadaniela Egidi, Lorella Fatone, Josephin 

Giacomini, Pierluigi Maponi, Gianni Sagratini, Agnese Santanatoglia & Edin 

Trebović, A preliminary model to establish a digital twin for coffee roasting, Scientific 

Reports (2026) 16:15857 

 

231) Paula Llorens, Marta Leite, Laura Acquaticci, Andreia Freitas, Ana Juan-

García, Giovanni Caprioli, Cristina Juan, Gianni Sagratini, Angelina Pena, Liliana 

J.G. Silva, Dietary risk assessment of mycotoxins in plant-based meat alternatives 

(PBMAs) in the context of co-occurring bioaccessible polyphenols, Food Control 189 

(2026) 112337 

 

232) Agnese Santanatoglia, Laura Alessandroni, Gianni Sagratini, Giovanni 

Caprioli, Furanic compounds in different coffee extraction systems: Analysis of the 

main influencing factors and correlation with acrylamide, Food Research 

International 242 (2026) 119964 

 

233) Agnese Santanatoglia, Valentina Cecarini, Massimiliano Cuccioloni, Camilla 

Antolini, Giovanni Caprioli, Gianni Sagratini, Apicultural products from the Sibillini 

Mountains bio-district: Chemical characterization and bioactive potential within a 

circular economy perspective, Food Bioscience 82 (2026) 109263 

 

234) Xinying Suo, Cinzia Mannozzi, Elia Gaspari, Marco Salvucci, Riccardo 

Sturba, Francesca Pompei, Dario Sarracino, Giovanni Caprioli, Gianni Sagratini, 

Antonietta La Terza, Alessandra Marti, Elena Vittadini, Effect of bread-making 

process on the quality of acorn flour-enriched bread, Future Foods 13 (2026) 101063 

 

235) Agnese Santanatoglia, Luca Pittori, Luca Boldrini, Gianni Sagratini, 

Giovanni Caprioli, Brewing strategy modulates volatile and phenolic extraction, 

shaping sensory perception in tea and fruit infusions, Journal of Food Composition 

and Analysis 154 (2026) 109214 

 

236) Jinshan Wu, Aoran Guo, Jiaqi Zhao, Laura Alessandroni, Gianni Sagratini, 
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Jingsheng Liu, Huimin Liu, Ginseng root extract alleviates nonalcoholic fatty liver 

disease by modulating mitochondrial function and regulating lipid metabolism via the 

AMPK pathway, Phytomedicine 155 (2026) 158103 

 

237) Samanta Corsetti, Laura Alessandroni, Jean Christophe Coppin, Virginia 

Tonanni, Monia Floridi, Gianni Sagratini, Cross-supply-chain by-product 

valorization: optimization of Sorrento lemon peel aromatization of refined olive and 

grape seed oils via Ultrasound-Assisted Extraction, Applied Food Research 6 (2026) 

101854 

 

238) Federica Fogacci, Serra Ilayda Yerlitas Tastan, Cristina Scollo, Jessica Lago, 

Nicola Bertini, Gianni Sagratini, Arrigo F. G. Cicero, The D-FISH Trial: A 

Randomized, Double-Blind, Non-Inferiority Trial Comparing Fish Processing By-

Product-Derived Versus Synthetic Vitamin D3 Supplementation in Adults with 

Suboptimal 25-Hydroxyvitamin D, J. Clin. Med. 2026, 15, 1186 

 

239) Gunes Ak, Nilofar Nilofar, Nadire Pelin Bahadirli, Agnese Santanatoglia, 

Giovanni Caprioli, Gianni Sagratini, Ismail Koyuncu, Idris Kirhan, Jasmina 

Glamočlija, Dejan Stojković, Abdullahi Ibrahim Uba, Savaş Kaya, Mikhail M. 

Maslov, Sakina Yagi* and Gokhan Zengin,  Zeitschrift fur Naturforschung - Section C 

Journal of Biosciences, 2026, https://dx.doi.org/10.1515/znc-2025-0165 

 

240) Elettra Della Ceca, Samanta Corsetti, Gianni Sagratini, Sauro Vittori and 

Germana Borsetta, From Invasive to Innovative: A Review of Socio-Economic and 

Ecological Pathways for the Sustainable Management of the Blue Crab (Callinectes 

sapidus) and Its Recorded Sightings in the Mediterranean, Sci 2026, 8, 48 

 

 

E’ membro dell’Editorial board della rivista European Food Research and Technology 

pubblicata dalla casa editrice Springer, IF 3.2, Q1 in subject category Food Science and 

Technology. Svolge attività di peer review per le riviste Food Chemistry, Journal of 

Agricultural and Food Chemistry, Journal of Chromatography A, Food Control, Food 

Chemical and Toxicology, Food Analytical Methods, Talanta, Journal of Separation Science, 

Analytical Chemistry, Journal of Food Science and Technology, Natural Product Research 

 

 

a) Titolare del brevetto italiano: Nuova Simonelli s.p.a.. Inventori: Ricciutelli M., Sagratini 

G., Vittori S., Mañes J. Titolo: Utensile per la sterilizzazione della lancia vapore delle 

macchine da caffè. Numero domanda: MC2011A000023. Anno 2011. 

 

b) Titolare del brevetto italiano: ESSEOQUATTRO s.p.a. Inventori: Ortolani Roberta, 

Sagratini Gianni, Sirocchi Veronica, Vittori Sauro. Titolo: “Imballaggio per alimenti 

freschi di origine animale che inibisce lo sviluppo delle ammine biogene". Numero 

domanda: RM2011A000656. Anno 2011. 

 

c) Titolare del brevetto PCT: ESSEOQUATTRO s.p.a. Inventori: Ortolani Roberta, Sagratini 

Gianni, Sirocchi Veronica, Vittori Sauro. Titolo: “Material for packaging fresh food of 

animal origin inhibiting the development of biogenic amines". International Publication 

Number WO2013/084175 A1. Anno 2013. 

 

d) Titolare del brevetto italiano: Università di Camerino. Inventori: Sagratini G., Vittori S., 

Caprioli G., Cifani C., Micioni di Bonaventura M.V., Vila Donat P., Cresci A., Cecchini C. 

Titolo: estratto di lenticchie con azione ipocolesterolemizzante e prebiotica. Numero 

domanda: 102015000069580. Anno 2015. 

 

 

 

 

https://dx.doi.org/10.1515/znc-2025-0165
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1) Responsabile scientifico del progetto in collaborazione con l’Agenzia Marche Agricoltura 

Pesca (AMAP) denominato P.A.C.MA.N. “Potenziare gli Ambienti attraverso le Comunità 

del Cibo Native delle Marche” (Legge n. 194/2015), finanziamento ottenuto 50.000 euro, 

anni 2025-26 

 

2) Responsabile scientifico del progetto di ricerca relativo al bando PR FESR MARCHE 21-

27 AZIONE 1.1.1 - BANDO “RICERCA E SVILUPPO PER INNOVARE LE MARCHE” 

– Incentivi alle imprese per attività di ricerca industriale e sviluppo sperimentale negli 

ambiti della Strategia regionale di specializzazione intelligente in collaborazione con Baldi 

s.r.l. Titolo del progetto: “GPS (gastronomico pronto sicuro) - studio di speciali tecniche di 

cottura e processamento e sviluppo di hamburger assolutamente innovativi con 

connotazione gastronomica destinati alla ristorazione veloce di qualità”. Finanziamento 

Unicam 75.000 euro + IVA. Gennaio 2025-Marzo 2026. 

 

3) Responsabile scientifico (Principal Investigator) del progetto PRIN 2022 dal titolo 

“Innovative and sustainable processes for the development of Vitamin D nutraceutical from 

fish waste: extraction, formulation and clinical study for the evaluation of its bioavailability 

and clinical equivalence (VITADWASTE)”, Settore LS9, Finanziamento totale 204.891 

euro, unità Unicam 71.819 euro. Ottobre 2023-ottobre 2025. 

 

4) Co-responsabile scientifico insieme al Prof. Filippo Maggi del progetto europeo 

“Programme for the Environment and Climate Action (LIFE), Call: LIFE-2022-SAP-ENV, 

Project: 101113781 — LIFE22-ENV-IT-NATURA AGRO. Titolo: NATURAL 

AGROchemical formulations to reduce the environmental impact of pest control in 

vineyards (NATURA AGRO). Finanziamento totale 3.305.092 euro, finanziamento Unicam 

216.904 euro. Anni 2023-2028. 

 

5) Responsabile scientifico del progetto in collaborazione con l’Agenzia Marche Agricoltura 

Pesca (AMAP) per la “Realizzazione di uno studio volto alla redazione di un modello 

riferito alla Comunità del Cibo e della biodiversità ad interesse agricolo e alimentare”, 

nell’ambito del progetto Ma.Ci.Co.Bio. L. 194/2015, ai sensi dell’art. 15 della Legge 

n.241/1990, finanziamento ottenuto 10.000 euro, anni 2023-24 

 

6) Responsabile scientifico del progetto "Estensione delle attività di ricerca e sviluppo del 

progetto denominato sviluppo di nuovi alimenti funzionali nel comparto lattiero caseario" 

finanziato da Sabelli spa, finanziamento ottenuto 40.000 euro, anno 2021-22. 

 

7) Responsabile scientifico del progetto vincitore di assegno di ricerca biennale 2021-

2023 nell'ambito del POR Marche FSE 2014/2020. - Asse 1- P.I. 8.1- R.A. 8.5, titolo 

della ricerca: Sviluppo di proce ssi sostenibili e innovativi per l’estrazione di Vitamina 

D, utile nella riduzione del rischio di influenze e Covid-19, da scarti della lavorazione 

di funghi edibili e prodotti ittici. Cifra finanziata 50.000 euro 

 

8) Responsabile scientifico del progetto finanziato dall’Università di Camerino 

denominato BANDO JAU dal titolo “Anti-obesity effect of selected and new 

ginsenosides from roots of Panax ginseng”, finanziamento ottenuto 40.000 euro, anni 

2020-21. 

 

9) Responsabile scientifico per Unicam (sezione food packaging) del progetto PSR 

Marche 2014/2020 “Misura 16.1 - Sostegno per la costituzione e la gestione dei gruppi 

operativi del PEI in materia di produttività e sostenibilità dell'agricoltura” dal titolo “Il 

biopackaging in una filiera avicola industriale a basso impatto ambientale nel rispetto 

dell’economia circolare” ABRIOPACK, presentato dalla Società cooperativa agricola 

Carnj (gruppo Fileni), finanziamento totale 383.000 euro, finanziamento Unicam 

93.000 euro, finanziamento gruppo packaging 60.000 euro, anni 2019-2022. 

 

10) Responsabile scientifico del progetto “Estensione delle attività di ricerca e sviluppo 
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del progetto denominato sviluppo di nuovi alimenti funzionali nel comparto lattiero 

caseario” finanziato da Sabelli spa, finanziamento ottenuto 40.000 euro, anno 2020-21. 

 

11) Responsabile scientifico del progetto “Sviluppo di nuovi alimenti funzionali nel 

comparto lattiero caseario” finanziato da Sabelli spa, finanziamento ottenuto 20.000 

euro, anni 2018-19. 

 

12) Responsabile scientifico del progetto (insieme al prof. Maggi) “Analisi HPLC per la 

valutazione quali-quantitativa di polifenoli in estratti di mela rosa dei Sibillini e mela 

annurca” finanziato da Indena spa, finanziamento ottenuto 10.000 euro, anni 2018-19. 

 

13) Responsabile scientifico del progetto "STRATEGIE DI COFFEE DESIGN PER IL 

FUTURO DEL CAFFE' ARABICA: coniugare qualità organolettica, sostenibilità e 

adattamento ai cambiamenti climatici tramite varietà di caffè resistenti ai patogeni" in 

collaborazione con illycaffè all’interno de Programma POR FESR 2014-2020 Friuli 

Venezia Giulia, finanziamento ottenuto 10.000 euro, anno 2019 

 

14) Componente del Progetto M-ERA NET 2016 dal titolo “Active GRAphene based 

FOOD packaging systems for a modern society” GRAFOOD. Partners: Romania, 

Slovenia, Spagna, Italia, finanziato per un totale di 581.260 euro. Budget Unicam 

174.000 euro (cofinanziamento al 50%). Budget netto assegnato al Prof. Sagratini 

come membro unità Unicam 40.000 euro. Il progetto è triennale 2017-2020. 

 

15) Responsabile scientifico per Unicam (sezione food packaging) del progetto 

"Sostenibilità ambientale fra nuove prassi zootecniche e biodegradabilità del 

packaging" (azienda capofila Fileni Carnj) finanziato dal bando PSR Regione Marche- 

Misura 16.1 - Fase Setting Up, anno 2017. Finanziamento ottenuto 30.000 euro 

 

16) Responsabile scientifico (insieme ai prof. Vittori-Polzonetti) del progetto “Unicam-

pasta Hammurabi” finanziato da La Pasta di Camerino, finanziamento ottenuto 5.600 

euro + IVA, anno 2018. 

 

17) Responsabile scientifico del progetto "Valutazione della stabilità chimico-fisica di 

sacche per la nutrizione parenterale". Contratto di servizi con l'azienda Baxter. 

Progetto annuale (maggio 2015-aprile 2016). Finanziamento ottenuto 30.000 euro + 

IVA 

 

18) Responsabile scientifico insieme al Prof. Vittori del progetto "Studio di nuovi sistemi 

di packaging alimentari per la conservazione degli alimenti". Progetto finanziato 

nell'anno 2014 dall'azienda ESSEOQUATTRO s.p.a. Importo: 65.000 euro + IVA 

 

19) Responsabile scientifico del progetto FAR-progetti di Ateneo 2011-12 dal titolo 

"FOOD AND HEALTH: LENTILS AS TOOL FOR A NOVEL NUTRACEUTICAL 

APPROACH" finanziato dopo valutazione sottoposta a "international peer review". 

Finanziamento ottenuto 51.600 euro. 

 

20) Responsabile scientifico del progetto “Sviluppo e validazione di una metodica 

analitica per l’analisi di fotoiniziatori in vernici UV utilizzate in applicazioni 

alimentari e non” finanziato dall’azienda ICA (Industria Chimica Adriatica). 

Finanziamento avuto: 9.300 euro + IVA. 

 

21) Responsabile scientifico di un progetto di ricerca dal titolo “Determinazione del tenore 

di soiasaponine nei legumi: base per l’ottenimento di un claim salutistico-

nutrizionale”, stipulato con l’azienda Fertitecnica s.n.c. Finanziamento avuto: 20.000 

euro 

 

22) Responsabile scientifico, insieme al Prof. Vittori, del progetto: STUDIO DI UN 
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NUOVO SISTEMA DI ACTIVE PACKAGING FORMULATO CON ESTRATTI 

NATURALI CHE PERMETTE DI CONSERVARE GLI ALIMENTI, RISPETTARE 

LA SALUTE E L’AMBIENTE (ACTIVEBRILL). Progetto finanziato da Veneto 

Innovazione nell’ambito del Programma Operativo Regionale 2007-2013 Obiettivo 

“Competitività Regionale e Occupazione” (Cofinanziamento FESR), Asse 1- Bando 

Azione 1.1.2 “Contributi a favore dei processi di trasferimento tecnologico e allo 

sviluppo di strutture di ricerca interne alle imprese”. Il contratto a favore della Scuola 
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Luglio 2013, Sesto Fiorentino (FI), P 05, p.34, dagli atti del convegno. 

 

49) Ahmed M. Mustafa, Giovanni Caprioli, Filippo Maggi, Caterina Minnetti, Fabrizio Papa, 

Massimo Ricciutelli, Sauro Vittori, Gianni Sagratini, Quantification of ascorbic acid in the 
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Veronica Sirocchi, Elisabetta Torregiani, Sauro Vittori,
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method for lentil soyasaponins quantification by using UHPLC-MS/MS, 3° MS Food Day, 
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Torregiani, Sauro Vittori, Giovanni Caprioli, Desarrollo de un metodo analítico para la 
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Alimentos, UV-Faculad de Farmacia-Avda. Vicent Andres Estelles S/n 46100. Burjassot. 

Valencia, A14, P. 85 
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56) Caprioli G., Cortese M., Maggi F., Mustafa A.M., Ricciutelli M., Sagratini G., Sirocchi V., 

Torregiani E., Vila-Donat P., Vittori S. Development of an analytical method for the 

quantification of isoflavones in legumes by SPE-UHPLC-MS/MS. X Congresso Italiano di 

Chimica degli Alimenti, Firenze, 6-10 luglio 2014. 
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,
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MJ.Combination of soyasaponin I and alternariol induce synergestic effects with growth 
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60) G. Caprioli, D. Fiorini, F. Maggi, M. Marangoni, F. Papa, G. Sagratini, S. Vittori, Ascorbic 
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composition in lentils by using GC-FID, X National Congress of Food Chemistry, Firenze 
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Jose Ruiz, Effect of soyasaponin I against cytotoxicity and oxidative stress induced by 
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Sagratini, B. Tirillini, A. Venditti, A. Bianco, S. Vittori, F. Maggi. Phytochemical 
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2015. 
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13
th

 Euro Fed Lipid Congress. Florence (Italy), 27-30 September 2015. 
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68) E. Torregiani, G. Sagratini, S. Vittori, G. Caprioli, M. Cortese, F. Papa. Volatile profile 

characterization of truffle oils and natural aroma products by HS-SPME-GC-MS. 4 MS-



 39 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Food Day, 7-9 October 2015, Foggia (Italy). Book of Abstract pag 142, P6. 
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2016, poster pag. 60 
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International Conference organized by International Hub for Coffee Research and 
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CHEESE: EVALUATION OF FOOD PACKAGING EFFICIENCY THROUGH A 
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92) Giovanni Caprioli, Astride Franks Kamgang Nzekoue, Sauro Vittori, Gianni Sagratini. 
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20 September 2018. 

 

98) Gulzhan Khamitova, Giovanni Caprioli, Manuela Cortese, Massimo Ricciutelli, Gianni 

Sagratini, Sauro Vittori. The impact of ground coffee particle size on the extraction of 

espresso coffee.  Fifth International Congress on Cocoa Coffee and Tea  2019, Bremen, 

Germany, 26-28 June 2019. 
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Germany, 26-28 June 2019. 

 

100) Simone Angeloni, Giovanni Caprioli, Gulzhan Khamitova, Luciano Navarini, 
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6th MS Food Day, Camerino 25-27 Settembre 2019.  

 

101) Massimo Ricciutelli, Franks Kamgang Nzekoue, Giovanni Caprioli, Manuela 

Cortese, Dennis Fiorini, Renzo Galli, Riccardo Zeppa, Sauro Vittori, Gianni Sagratini. 
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MS analysis. Book of abstract pag. 251-252, P52. 6th MS Food Day, Camerino 25-27 

Settembre 2019.  

 

102) Riccardo Zeppa, Giovanni Caprioli, Andrea Cavalletti, Manuela Cortese, Caterina 

Renzi, Renzo Galli, Massimo Ricciutelli, Dennis Fiorini, Gianni Sagratini.Multiresidue 
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quadrupole. Book of abstract pag. 230-232, P43. 6th MS Food Day, Camerino 25-27 

Settembre 2019. 

 

103) Joice G. Nkuimi Wandjou, Laura Lancioni, Fabrizio Papa, Gianni Sagratini, 

Sauro Vittori, Massimo Bramucci, Massimo Ricciutelli, Giovanni Caprioli, Filippo Maggi. 

Characterisation of the methanolic extracts from the ancient apple variety ''Mela Rosa dei 
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Settembre 2019. 

 

104) Marta Menicatti, Massimo Ricciutelli, Roberta Galarini, Simone Moretti, Michele 
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Bartolucci. Determination of co-eluted isomers in wine samples by application of MS/MS 
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105) A. Juan-García, M. Ruiz, C. Juan, G. Caprioli, and G. Sagratini, Polyphenols of 

Silverskin Coffee and Spent Coffee Produce Cytoprotection in Undifferentiated 

Neuroblastoma Cell Line, SOT 2020, 59 Annual Meeting The Toxicologist, march 15-19, 

Anaheim California, USA, pag. 427 

 

Dal 2020 le comunicazioni poster non vengono piu’ riportate 

 

 
 

1) G. Sagratini. Structure-Activity Relationship of new 2,4-diaminoquinazoline compounds 

structurally related to the 1-adrenoceptor antagonist (+)-Cyclazosin.  

Corso Avanzato in Chimica Farmaceutica e Seminario Nazionale per Dottorandi 

“E.Duranti”, Urbino 1-5 luglio 2002. Abstract pag. 167  (presentata anche come poster) 

 

2) G. Sagratini, M. Buccioni, U. Gulini, G. Marucci, C. Melchiorre, A. Leonardi, R. Testa, D. 

Giardinà. (+)-Cyclazosin derivatives as 1-adrenoceptor antagonists. 14th Camerino-

Noordwijkerhout Symposium, Ongoing progress in the receptor chemistry, 7-11/9/ 2003, 

Camerino, Italy. Atti convegno p. 54, ML22. 

 

3) G. Marucci, G. Sagratini, P. Angeli, M. Buccioni, U. Gulini, C. Melchiorre, R. Testa, D. 

Giardinà. Studio farmacologico del (+)-Cyclazosin, un antagonista selettivo 

del recettore 1B-adrenergico. XVII Convegno Nazionale della Divisione di Chimica 

Farmaceutica della Società Chimica Italiana, Pisa 6-10/9/2004. Atti convegno p. 35, CO1. 

 
 

4) BALLINI R., SAGRATINI G., 2006. “L’impegno di Unicam negli alimenti: l’ITX nei 

succhi di frutta”. Comunicazione presentata al Convegno Nazionale su “I Microinquinanti 

chimici e la sicurezza alimentare” organizzato da ARPAM in  Ascoli Piceno il 6/4/2006. 

ARPAM INFORMA, Anno II, n. 12, 2006, p. 2-3. Atti di Convegno 

 

5) Gianni Sagratini, Jordi Mañes, Dario Giardinà, Sauro Vittori, Yolanda Picò, ANALISI 

DEL 2-ISOPROPYLTHIOXANTHONE (ITX) NEI SUCCHI DI FRUTTA MEDIANTE 

ESTRAZIONE LIQUIDA PRESSURIZZATA (PLE) E CROMATOGRAFIA LIQUIDA 

ACCOPPIATA ALLA SPETTROMETRIA DI MASSA (LC-MS), comunicazione 

presentata al XXV TUMA 2006 (Convegno Interregionale Toscana Umbria Marche 

Abruzzo), Camerino (MC) 30 giugno 2006. Atti del convegno pag. 40. 

 

6) Sagratini G., Mañes J., Giardinà D., Damiani P., Picó Y. Analisi di residui di pesticidi nei 

succhi di frutta mediante microestrazione in fase solida (SPME) e cromatografia liquida 

accoppiata alla spettrometria di massa tandem (LC-MS-MS). Comunicazione presentata al 

VI Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti, Alba (CN) 7-10 novembre 2006. Libro 

degli Abstract C16, pag. 28. 

 

7) Yanting Zuo, Massimo Ricciutelli, Gianni Sagratini, Sauro Vittori. Analysis of PAHs in 

Argentina water using SPE-HPLC-DAD. XXVI TUMA (Convegno Interregionale Toscana 

Umbria Marche Abruzzo), 26-28 settembre 2007, Assisi (PG).  

 

 

8) Gianni Sagratini, Giovanni Caprioli, Dario Giardinà, Yanting Zuo, Massimo Ricciutelli, 

Sauro Vittori. La Spettrometria di Massa applicata all’analisi dei fotoiniziatori di inchiostri 

negli alimenti. Workshop organizzato a Camerino il 28-11-2007 in collaborazione con 

Applied Biosystem. 

 

9) Giovanni Caprioli, Dario Giardinà, Filippo Maggi, Massimo Ricciutelli, Gianni Sagratini, 
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CO pag. 27. ISBN: 978-88-6768-034-4. Cibo e nutraceutici: direzione salute, Camerino 10 

luglio 2018, Auditorium Benedetto XIII - via Le Mosse - Colle Paradiso. 

 

79) Simone Angeloni, Giovanni Caprioli, Luciano Navarini, Gulzhan Khamitova, Gianni 

Sagratini, Sauro Vittori. Development of a new extraction method for the quantification of 

lignans in espresso and roasted and ground coffee by HPLC-MS/MS triple quadrupole. 

Book of Abstract CO pag. 13. ISBN: 978-88-6768-034-4. Cibo e nutraceutici: direzione 

salute, Camerino 10 luglio 2018, Auditorium Benedetto XIII - via Le Mosse - Colle 

Paradiso. 

 

80) Franks Kamgang Nzekoue, Elisa Vittori, Sauro Vittori, Giovanni Caprioli, Gianni 

Sagratini. Preservation of cheese quality: evaluation of food packaging efficiency through 

the monitoring of free fatty acids and hexanal by HS-SPME-GC-MS. Book of Abstract CO 

pag. 25. ISBN: 978-88-6768-034-4. Cibo e nutraceutici: direzione salute, Camerino 10 

luglio 2018, Auditorium Benedetto XIII - via Le Mosse - Colle Paradiso. 

 

81) Dennis Fiorini, Maria Chiara Boarelli, Rosita Gabbianelli, Donatella Fedeli, Gianni 

Sagratini, Giovanni Caprioli, Massimo Ricciutelli, Rita Giovannetti, Stefano Ferraro, Paolo 

Conti, Barbara Alfei. Chemical compositional peculiarities and functional properties of 

monovarietal extra virgin olive oils from Marche Region. Book of Abstract CO pag. 19. 

ISBN: 978-88-6768-034-4. Cibo e nutraceutici: direzione salute, Camerino 10 luglio 2018, 

Auditorium Benedetto XIII - via Le Mosse - Colle Paradiso. 

 

82) Giovanni Caprioli, Massimo Ricciutelli, Sauro Vittori, Franks Kamgang Nzekoue, Gianni 

Sagratini. SIMULTANEOUS QUANTIFICATION OF SIXTEEN POLYPHENOLS IN 31 

LEGUMES BY USING HPLC-MS/MS DYNAMIC-MRM TRIPLE QUADRUPOLE. Oral 

communications (CO) n°76, Book of Abstract pag. 692. XXII International Mass 

Spectrometry Conference, Florence (Italy), 26-31 August 2018. 

 

83) Ahmed M. Mustafa, Filippo Maggi, Gianni Sagratini, Giovanni Caprioli, Sauro Vittori, 

Nilgün Öztürk, Feyza Alyu, Yusuf Öztürk. Comparative study of Antiproliferative, 

Antioxidant and Antinociceptive activities of Cultivated, Wild and Commercial Roots of 

Gentiana lutea L. OC28-  Book of Abstarct pag 67. CHIMALI, XII Italian Food Chemistry 

Congress, 24-27 September 2018, Camerino (MC) Italy. 

 

84) Gianni Sagratini, Proprietà nutraceutiche dei legumi, invited speaker al “Convegno Dieta 

mediterranea e suoi alimenti: rapporti con il microbiota”, Bologna Sana 10 settembre 2018. 

 

85) Gianni Sagratini, Food active packaging: l’olio essenziale di Rosmarinus officinalis L. 

come additivo funzionale per l’estensione della shelf life degli alimenti, invited speaker al 

V Congresso Nazionale SIROE, 19-20 ottobre 2018, Teramo. 
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86) Gianni Sagratini, Franks Kamgang Nzekoue, Xiaohui Huang, Anca Peter, Leonard Mihaly 

Cozmuta, Camelia Nicula, Anca Mihaly Cozmuta, Robert Apjok, Catalina Mihaela 

Talasman, Goran Drazic, Antonio Peñas, Antonio Jesús Calahorro, Maria Magdalena 

Coman, Maria Cristina Verdenelli, Giovanni Caprioli, Sauro Vittori, Stefania Silvi, 

GRAFOOD: ‘Active GRAphene based FOOD packaging system for a modern society’, XX 

EUROFOOD CHEM, 17-19 june 2019, Porto (Portugal) 

 

87) Franks kamgang Nzekoue, Giovanni Caprioli, Sauro Vittori, Gianni Sagratini. 

Development of a new functional dairy product enriched in phytosterols: the importance of 

food chemistry. OC Fu04, Book of abstract pag. 47. XX Euro Food Chemistry Congress, 

Porto, 17-19 June 2019. 

 

88) Giovanni Caprioli, Simone Angeloni, Franks Kamgang Nzekoue, Luciano Navarini, Gianni 

Sagratini, Sauro Vittori. Simultaneous quantification of 30 different bioactive compounds 

including polyphenols in spent coffee ground and coffee silverskin by HPLC-MS/MS triple 

quadrupole. OC Fu11, Book of abstract pag. 54. XX Euro Food Chemistry Congress, Porto, 

17-19 June 2019.  

 

89) Gulzhan Khamitova, Simone Angeloni, Giovanni Caprioli, Lauro Fioretti, Gianni 

Sagratini, Sauro Vittori. Extraction of espresso coffee by changing particle size distribution 

and evaluation of bioactive compounds through HPLC-VWD and HS-SPME/GC-MS. Book 

of Abstract pag. 122-123, OR31. 6th MS Food Day, Camerino 25-27 Settembre 2019.  

 

90) Cristina Juan, Gaia de Simone, Jordi Mañes, Gianni Sagratini, Giovanni Caprioli, Ana 

Juan-García. Polyphenols in coffee by-products extracts: determination and cytoprotection 

in an undifferentiated neuroblastoma cell line. Book of Abstract pag. 119-121, OR30. 6th 

MS Food Day, Camerino 25-27 Settembre 2019.  

 

91) Simone Angeloni, Giovanni Caprioli, Gulzhan Khamitova, Luciano Navarini, Gianni 

Sagratini, Sauro Vittori. Development of a new analytical method for 30 bioactive 

compounds quantification in Spent Coffee Ground. Book of Abstract pag. 117-118, OR29. 

6th MS Food Day, Camerino 25-27 Settembre 2019.  

 

Dal 2019 le comunicazioni orali non vengono piu’ riportate 

 

 

Premi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Organizzazione 

di convegni 

scientifici  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1) Competitition “Research Ideas for Business” 2008. 1° premio. Titolo del Progetto: Food 

Active Packaging 

 

2) StartCup Competition Camerino-Perugia 2008. 2° premio. Titolo del Progetto: ALoe for 

anImal heAlth aNd Consumer safety (Aliance) 

 

3) Highly Cited Author Award 2007-2009, Journal of Chromatography A, for the article 

“Gianni Sagratini, Jordi Mañes, Dario Giardinà, Pietro Damiani, Yolanda Picó. Analysis 

of carbamate and phenylurea pesticide residues in fruit juices using solid-phase 

microextraction and liquid chromatography-mass spectrometry. Journal of Chromatography 

A , 1147 (2007), 135-143 

 

 

 Membro del comitato organizzatore del convegno internazionale “XVI Camerino- 

Noordwijkerhout Symposium”, svoltosi a Camerino dal 9 al 13 settembre 2007. 

 

 Membro del comitato organizzatore del convegno “La Spettrometria di Massa nelle 

Marche e Umbria”, 8 giugno 2010, Università di Camerino, Camerino 

 

 Organizzatore del convegno scientifico promosso dall'azienda Trevalli dal titolo "La 

nutrizione Proteica nello sport: dubbi e certezze", Rimini Hotel Le Meridien, 6 aprile 2013 

 

 Coordinatore scientifico del convegno "Terra delle Armonie. Gusti e sapori, qualità e 

valorizzazione" organizzato dall'Università di Camerino in collaborazione con UNPLI e 

Coldiretti in data 29 marzo 2014 presso la sede dell'Abbadia di Fiastra (MC) 

 

 Scientific coordinator of meeting "Alimenti funzionali e loro proprietà salutistiche" at 

University of Camerino, Italy, october 28, 2014 
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Partecipazione  

a convegni 

scientifici e 

scuole 

 

 

 Scientific coordinator of meeting "Unicam per l'agroalimentare, la carta dei prodotti e 

l'applicazione del regolamento UE 1169/2011" organized by University of Camerino, 

Civitanova Marche, Italy, november 26, 2014 

 

 Organizzatore del convegno scientifico delle PTA di Ateneo dal titolo "Alimenti funzionali 

e nutraceutici per la salute", Camerino 28 giugno 2016. 

 

 Organizzatore del convegno scientifico “Food innovation: tra antibiotico resistenza e 

packaging alimentare” organizzato all’interno del progetto PSR Fileni spa, 27 giugno 

2017 

 

 Organizzatore del convegno scientifico delle PTA di Ateneo dal titolo "Alimenti e 

nutraceutici: qualità e salute del consumatore ", Camerino 4 luglio 2017. 

 

 Organizzatore del convegno scientifico delle PTA di Ateneo dal titolo "Cibo e nutraceutici: 

direzione salute ", Camerino 10 luglio 2018. 

 

 Membro del Comitato Organizzatore del XII Italian Food Chemistry Congress, Camerino 

24-27 settembre 2018 

 

 Organizzatore del convegno scientifico delle PTA di Ateneo dal titolo "Cibo e nutraceutici: 

parola chiave caratterizzazione ", Camerino 9 luglio 2019. 

 

 Membro del Comitato Organizzatore del convegno scientifico "6th MS FOOD DAY ", 

Camerino 25-27 settembre 2019. 

 

 Organizzatore (insieme al prof. Vittori) del convegno scientifico “QUALITÀ DEL 

PRODOTTO E TERRITORI DI QUALITÀ”, Amandola Training Center, Amandola 27 

giugno 2019 

 

 Organizzatore (insieme al prof. Vittori) del convegno scientifico “IL TARTUFO: 

RICCHEZZA DEI SIBILLINI”, Amandola Training Center, Amandola 8 novembre 2019 

 

 Organizzatore del convegno scientifico delle PTA di Ateneo dal titolo “ALIMENTI E 

NUTRACEUTICI: SALUTE E PREVENZIONE ATTRAVERSO IL CIBO”, Camerino 13 

luglio 2021 

 

 

 

 

 Corso Avanzato in Chimica Farmaceutica e Seminario Nazionale per Dottorandi 

“E.Duranti”-Urbino 2-6 luglio 2000, 1-5 luglio 2001 e 1-5 luglio 2002 

 

 XVIth International Symposium on Medicinal Chemistry- Bologna 18-22 settembre 2000 

 

 Hungarian German Italian Poland Joint on Medicinal Chemistry-Budapest, Ungheria, 2-6 

settembre 2001 

 

 I  Sigma Aldrich Young Chemists Symposium, Riccione, 18-19/10/2001 

 

 XVIIth International Symposium on Medicinal Chemistry-Barcellona, Spagna 1-5 

settembre 2002 

 

 14th Camerino-Noordwijkerhout Symposium, Ongoing progress in the receptor chemistry, 

7-11/9/ 2003, Camerino, Italy 

 

  “Medicinal Chemistry and pharmacology of Purinergic Receptors”11-13/9/ 2003 

Camerino. 

 

 Seminario Alimenti “Analisi di sostanze bioattive in matrici alimentari”, IZSM di 

Portici (Na), 23 giugno 2004 

 

 Giornata di studio sulle tecniche di preparazione dei campioni analitici presso il 

Laboratorio Analisi Mediche (LAM), Fano (PS), 19 maggio 2004. 
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 XVII Convegno Nazionale della Divisione di Chimica Farmaceutica della Società Chimica 

Italiana, 6-10/9/2004. 

 

 15th Noordwijkerhout-Camerino Symposium, Trends in drug research, 8-13/5/2005, 

Noordwijkerhout, The Netherlands.  

 

 XXV TUMA 2006 (Convegno Interregionale Toscana Umbria Marche Abruzzo), Camerino 

(MC) 30 giugno 2006. 

 

 “Corso avanzato sull’accoppiamento della spettrometria di massa con tecniche di 

separazione in fase liquida, LC-MS 2006”, 26-29 giugno, Hotel Granduca, San Giuliano 

Terme (Pisa). 

 

 VI Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti, Alba (CN) 7-10 novembre 2006. 

 

 XIII Discussion Group “Mass Spectrometry in Food Chemistry”, Palermo 25-27 marzo 

2007 

 

 16th Camerino-Noordwijkerhout Symposium, An Overview of Receptor Chemistry, 9-13/9/ 

2007, Camerino, Italy 

 

 SICURA, Sicurezza Alimentare, Produttori, Controllori, Consumatori in convention. 

Modena, 19-21 settembre 2007. 

 

 World SeaFood Congress, Dublino, Irlanda, 25-27 settembre 2007 

 

 L’importanza della spettrometria di massa in campo ambientale e alimentare, Workshop 

organizzato da Unicam in collaborazione con Applied Biosystem, Camerino 28-11-2007. 

 

 Workshop di aggiornamento sulla sicurezza degli alimenti, Agilent food safety seminars, 

Parma 26-02-2008. 

 

 VII Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti, Perugia 23-26 giugno 2008 

 

 1-MS Food Day, Parma, 2-3 Dicembre 2009 

 

 Seminario Thermo Scientific: Applicazioni di Spettrometria di massa nella sicurezza 

alimentare ed ambientale: Soluzioni analitiche e nuove tecnologie, San Benedetto del 

Tronto (AP), 5 Maggio 2010. 

 

 “La Spettrometria di Massa nelle Marche e Umbria”, 8 giugno 2010, Università di 

Camerino, Camerino 

 

 VIII Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti, Marsala (TP), 20-24 settembre 2010. 

 

 2° Congresso nazionale SINut, Milano 24-26 febbraio 2011 

 

 "MYTOX - 4th International Symposium Mycotoxins: Challenges and Perspectives" 

University of Gent, Gent (Belgium), 24-05-2011 

 

 2 MS Food Day, Trieste, October 19-21, 2011 

 

 IX Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti “CHIMALSI” 3-7 giugno 2012 Ischia 

(Na) 

 

 BIT's 2nd Annual World Congress of Food Science and Technology-2013, Hangzhou, 

China, 23-25 september 2013 

 

 3 MS Food Day, Trieste, October 09-11, 2013 

 

 X National Congress of Food Chemistry, Firenze 6-10 luglio 2014 

 

 V Congresso Nazionale della SINUT Società Italiana di Nutraceutica. Bologna, Bellaria 

Hotel & Congressi, 29-30 maggio 2015. 
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 4 MS Food Day, Foggia, October 07-19, 2015 

 

 VI Congresso Nazionale della SINUT Società Italiana di Nutraceutica. Bologna, maggio 

2016 

 

 XI Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti, Cagliari 4-7 ottobre 2016 

 

 VII Congresso Nazionale della SINUT Società Italiana di Nutraceutica. Bologna, maggio 

2017 

 

Dal 2017 le partecipazioni a convegni non sono piu’ riportate 

 

 
 

Lingue 

straniere 

 Buona conoscenza dell’inglese scritto e parlato 

 

 Buona conoscenza dello spagnolo scritto e parlato 

 

 Esperienza soggiorno-studio presso la “Basil Paterson School” di Edinburgo (Scozia) della 

durata di un mese nel gennaio 1999.  

 

 Per circa sei anni ha frequentato assiduamente corsi di lingua inglese tenuti da docenti di 

madre lingua  

 

 

Conoscenze 

informatiche 

 Uso del personal computer e dei pacchetti applicativi piu’ comuni: Windows XP, Office 

XP, Internet Explorer ecc.; utilizzo di software specifici per la chimica: Chemoffice, 

Hyperchem, Acd Labs ecc. 

 

 

 

Servizio 

militare 

 

 
 

Autorizzazione 

al trattamento 

dei dati 

 

 

Dichiarazione 

assenza 

conflitto di 

interessi 

 

 Svolto presso il Corpo Nazionale dei Vigili del Fuoco nella qualita’ di vigile ausiliario per 

tutto il periodo che è andato dal 1 febbraio 1999 al 31 gennaio 2000 

 

 

 

" Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base al 

Dlgs 196 del 30 giugno 2003 e all’art. 13 del GDPR. 

 

 

 

 

"Dichiaro ai sensi degli artt. 46, 47 e ss. del DPR 445 del 2000, della legge n. 190/12 e 

dell'art. 53, comma 14, del D.Lgs. n. 165/2001 e s.m.i. consapevole che chiunque rilascia 

dichiarazioni mendaci è punito ai sensi del Codice Penale e delle Leggi speciali in materia, 

per proprio conto l'insussistenza di situazioni, anche potenziali, di conflitto di interesse." 

  

Camerino 17 agosto 2026 
 

 

Indirizzo: 

Gianni Sagratini 

Università di Camerino 

Scuola di Scienze del Farmaco e dei Prodotti della Salute 

Chemistry Interdisciplinary Project (ChIP) 

Via Madonna delle Carceri 9/B 

62032 Camerino (MC) 

Tel. +39 0737/402238 

Cell.+39 328/0431814 

e-mail: gianni.sagratini@unicam.it 
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